


N O M O S  A N T E 

L E G G E  O R D I N E  A R M O N I A  

NOMOS È L’EQUILIBRIO CHE GUIDA IL MIO PENSIERO
LA MIA ROTTA INTERIORE.

TRA RADICI ITALIANE E ORIZZONTI ATTRAVERSATI
LA MATERIA DIVENTA TRACCIA DEL VIAGGIO 

E CUSTODE DELLA MEMORIA

CHEF GIULIO LUIGI ZOLI 



A R C H É

I L  P R I N C I P I O
L’ORIGINE DEL PENSIERO E DELL’ESPERIENZA 

ALLA CARTA A LA CARTE

Q U A G L I A
GAMBERI CRUDI JUS DI SCOGLIO BLACK SALAD   9.6.1.2.3

€38

C A P A S A N T A C R U D A
CARCIOFI BERGAMOTTO TAMARINDO   14.6

€35

O S T R I C A 
VERNACCIA KUMQUAT KOMBU MALTO   7.6.12

€35

C H I L I  L E E K 
SALSA NEGRA ANANAS CETRIOLO KIMCHI 

€35 

S P A G H E T T I  C I T R U S
PROVOLA LAPSANG CAPPERI   1.7

€35

S P Ä T Z L E
BASILICO FOGLIE DI FICO ARINGA   1.2.3.7

€35 

B E R L I N G O T   D I  C O N I G L I O
RICCIO DI MARE GELSOMINO   1.3.4.9

€35

T U B E T T O
PEPERONE RUTA UMEBOSHI

€35 

P E S C A T O
RAVIGOTE MELISSA KIWI    3.4.7.10

€45

A G N E L L O
        CONFETTURA DI POMODORO CHARCUTIÈRE PEPE SANSHO    9

€45

P O L L O 
ALBICOCCA FUNGHI MARSALA

€45
 

M AN D O R L A  
VERMOUTH MELA    8.12

€22
 

C I O C C O L A T O   
LAMPONI COGNAC   3.7.12

€22

PER IL MENU ALLA CARTA È NECESSARIA LA SCELTA DI MINIMO 2 PORTATE A PERSONA



M É T R O N

L A  M I S U R A
L’EQUILIBRIO L’ARMONIA FRA RADICI E ORIZZONTI

C H I L I  L E E K 
SALSA NEGRA ANANAS CETRIOLO KIMCHI

O S T R I C A 
VERNACCIA KUMQUAT KOMBU MALTO 

   

SP A G H E T T I C I T R U S
PROVOLA LAPSANG CAPPERI

   

P E S C A T O
RAVIGOTE MELISSA KIWI 

   

M AN D O R L A  
VERMOUTH MELA 

€100

ABBINAMENTO VINI € 55 ALCOHOL FREE PAIRING € 40

SELEZIONE DI FORMAGGI €30

SUPPLEMENTO CAVIALE 20G €55

I MENÙ DEGUSTAZIONE SONO DA INTENDERSI PER TUTTI GLI OSPITI DEL TAVOLO.
PER GRUPPI SUPERIORI A 3 PERSONE È RICHIESTA LA SCELTA DI UNO DEI NOSTRI PERCORSI.



T É L O S

C O M P I M E N T O
ESPERIENZA IMMERSIVA DI COMPLETEZZA E VISIONE 

C H I L I  L E E K 
SALSA NEGRA ANANAS CETRIOLO KIMCHI

O S T R I C A 
VERNACCIA KUMQUAT KOMBU MALTO 

 

Q U A G L I A
GAMBERI CRUDI JUS DI SCOGLIO BLACK SALAD

S P A G H E T T I  C I T R U S
PROVOLA LAPSANG CAPPERI 

S P Ä T Z L E
BASILICO FOGLIE DI FICO ARINGA

A G N E L L O
        CONFETTURA DI POMODORO CHARCUTIÈRE PEPE SANSHO

M AN D O R L A  
VERMOUTH MELA

€130

ABBINAMENTO VINI € 90 ALCOHOL FREE PAIRING € 70
SELEZIONE DI FORMAGGI €30

SUPPLEMENTO CAVIALE 20G €55

I MENÙ DEGUSTAZIONE SONO DA INTENDERSI PER TUTTI GLI OSPITI DEL TAVOLO.
PER GRUPPI SUPERIORI A 3 PERSONE È RICHIESTA LA SCELTA DI UNO DEI NOSTRI PERCORSI.



P H Ý T O N

E S S E N Z A  V E G E T A L E
LA NATURA COME FORMA DI PERCEZIONE E SENSO

5 PORTATE €100

7 PORTATE €130

SELEZIONE DI FORMAGGI €30



IL PESCE CRUDO SERVITO È STATO SOTTOPOSTO AD ABBATTIMENTO RAPIDO (REG. CE 853/04).  
PER L’EVENTUALE PRESENZA DI SOSTANZE O PRODOTTI CHE POSSONO PROVOCARE ALLERGIE O INTOLLERANZE 

È POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE, CHE VERRÀ FORNITA, SU RICHIESTA, DAL PERSONALE DI SALA. 



R O M A    
V I A  D I  S A N  P A O L O  A L L A  R E G O L A  3  -  0 0 1 8 6    

+ 3 9  0 6  8 4 1 0  2 3 8 8  
N O M O S H O T E L . C O M   


