
R I T U A L E 
C V L I N A R I O



MASTERCLASSES GOURMET SETTIMANALI

LUNEDÌ 
H 18.00-20.00 

TRUFFLE EXPERIENCE 
CON CHEF GIULIO ZOLI 

TEORIA SUL TARTUFO PIÙ 4 PIATTI DI TARTUFO 
CON TEMPERATURE E CONSISTENZA DIVERSA 

€500 A PERSONA CON CALICI DI VINO IN ABBINAMENTO 
MAX 10 PARTECIPANTI

MERCOLEDÌ 
H 15.00-16.00

ITALIAN PASTRY COOKING CLASS 
CON CHEF GABRIELE D’AMICO  

€100 A PERSONA CON CALICE DI VINO IN ABBINAMENTO 
MAX 6 PERSONE

GIOVEDÌ 
H 15.00-16.00 

PASTA FRESCA COOKING CLASS 
CON CHEF GIULIO ZOLI O ANTONIO BRUNO  

€100 A PERSONA CON CALICE DI VINO IN ABBINAMENTO
(MAX 6 PERSONE) 

VENERDÌ E SABATO 
H 17.00-18.00 | 18.00-19.00

DEGUSTAZIONE VINI E FORMAGGI ITALIANI 
CON MAITRE FEDERICA BILUCAGLIA  O ANTONIO CANNONIERO

€100 A PERSONA 
(MAX 8 PERSONE)

R O M A    
V I A  D I  S A N  P A O L O  A L L A  R E G O L A  3  -  0 0 1 8 6    

+ 3 9  0 6  8 4 1 0  2 3 8 8  
N O M O S H O T E L . C O M   


