


N O M O S  A N T E 

L E G G E  O R D I N E  A R M O N I A  

NOMOS È L’EQUILIBRIO CHE GUIDA IL MIO PENSIERO
LA MIA ROTTA INTERIORE.

TRA RADICI ITALIANE E ORIZZONTI ATTRAVERSATI
LA MATERIA DIVENTA TRACCIA DEL VIAGGIO 

E CUSTODE DELLA MEMORIA

GIULIO LUIGI ZOLI 



A R C H É

I L  P R I N C I P I O
L’ORIGINE DEL PENSIERO E DELL’ESPERIENZA 

Q U A G L I A
GAMBERO JUS DI SCOGLIO BLACK SALAD

T R I G L I A   
LENTICCHIE XO E CHERMOULA

S E P P I A
CARCIOFI ALLORO

C A V O L F I O R E  
 SATAY SANSHO MOLE VERDE

S P A G H E T T I  C I T R U S
PROVOLA LAPSANG CAPPERI

P A S T A A L L E M O R E
KIMCHI ESCABECHE SALMORIGLIO

C I C O R I A  &  C I C O R I A
OSTRICA PIMPINELLA  

T O R T E L L I N O  D I  C O N I G L I O
BRODO DI NOCCIOLE FOGLIE D’AUTUNNO E WHISKY

P E S C A T O
RAVIGOTE MELISSA LIME-KOSHO 

A G N E L L O
        RADICCHIO SALSA MADEIRA AGLIO NERO

M A I A L E  
CASTAGNE COTOGNA E INTINGOLO PROFUMATO

 

P E R A   
LIQUIRIZIA GRAPPA

 

C I O C C O L A T O   
AMARETTO UVETTA STOUT

3 PORTATE €75

3 PORTATE A SCELTA LIBERA ( STARTER-MAIN-DESSERT )
OLTRE LE 3 PERSONE IL MENÙ VERRÀ REALIZZATO PER L’INTERO TAVOLO



M É T R O N

L A  M I S U R A
L’EQUILIBRIO L’ARMONIA FRA PENSIERO E SUGGESTIONI

C H A W A M U S H I  
BROCCOLI E ARZILLA

    

C A V O L F I O R E  
SATAY SANSHO MOLE VERDE

T R I G L I A  
LENTICCHIE  XO E CHERMOULA

   

P A S T A  A L L E  M O R E   
KIMCHI ESCABECHE SALMORIGLIO 

   

P E S C A T O   
RAVIGOTE MELISSA  LIME-KOSHO 

  

I S O L A 
ROSMARINO YUZU E FIORI D’ARANCIO

 

P E R A   
LIQUIRIZIA GRAPPA 

€95



T É L O S

C O M P I M E N T O
ESPERIENZA IMMERSIVA DI COMPLETEZZA E VISIONE 

C H A W A M U S H I  
BROCCOLI E ARZILLA

C A V O L F I O R E  
SATAY SANSHO MOLE VERDE

 

S E P P I A
CARCIOFI ALLORO

Q U A G L I A   
GAMBERO JUS DI SCOGLIO BLACK SALAD  

S P A G H E T T I  C I T R U S
PROVOLA LAPSANG CAPPERI 

C I C O R I A & C I C O R I A   
OSTRICA PIMPINELLA   

F R O Z E N
SWEET CHILLY MELA VERDE 

A G N E L L O   
RADICCHIO SALSA MADEIRA AGLIO NERO      

I S O L A 
ROSMARINO YUZU E FIORI D’ARANCIO

P E R A   
LIQUIRIZIA GRAPPA 

€125



IL PESCE CRUDO SERVITO È STATO SOTTOPOSTO AD ABBATTIMENTO RAPIDO (REG. CE 853/04).  
PER L’EVENTUALE PRESENZA DI SOSTANZE O PRODOTTI CHE POSSONO PROVOCARE ALLERGIE O INTOLLERANZE 

È POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE, CHE VERRÀ FORNITA, SU RICHIESTA, DAL PERSONALE DI SALA. 



R O M A    
V I A  D I  S A N  P A O L O  A L L A  R E G O L A  3  -  0 0 1 8 6    

+ 3 9  0 6  8 4 1 0  2 3 8 8  
N O M O S H O T E L . C O M   




