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TAGLIERE DI AFFETTATI CHARCUTERIE SELECTION  12   € 30

TAGLIERE DI FORMAGGI CHEESE SELECTION   € 30

CARPACCIO DI MANZO LIMONE MISTICANZA ED ERBA CIPOLLINA 
BEEF CARPACCIO WITH LEMON MIXED GREENS AND CHIVES   € 22

PATANEGRA PIZZA ROSSA PATANEGRA WITH  TOMATO PIZZA 1   € 30

ALICI DEL CANTABRICO PIZZA BIANCA E BURRO
CANTABRIAN ANCHOVIES WHITE PIZZA AND BUTTER  1.4.7   € 25

CARPACCIO DI GAMBERI FETA POMODORO E BASILICO
SHRIMP CARPACCIO WITH FETA 
TOMATO AND BASIL  2.7    € 28

POLPETTE DI BOLLITO SALSA VERDE E MOSTARDA
FRIED MEAT BALLS WITH SALSA VERDE AND MUSTARD   1.3.4.7.10  € 18

BACCALA FRITTO E MAYO ALLE ALGHE
FRIED COD AND SEAWEED MAYO  1.3.4    € 18

NOMOS CLUB SANDWICH
POLLO BACON POMODORO UOVO FRITTO LATTUGA E SALSA GREBICHE

CHICKEN BACON TOMATO FRIED EGG LETTUCE AND GREBICHE SAUCE  1.3.10   € 25

NOMOS BURGER
HAMBURGER SALSA NOMOS BACON CHEESE CETRIOLI E  LATTUGA ROMANA

HAMBURGER WITH NOMOS SAUCE BACON CHEESE PICKLES AND ROMANA LETTUCE  1.3.7    € 25

NOMOS PASTRAMI  NOMOS PASTRAMI  7   € 25

NOMOS FORMAGGIO ALLA PIASTRA  NOMOS GRILLED CHEESE  1.3.7   € 20
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TAGLIOLINO ALLA CARBONARA
CARBONARA TAGLIOLINO PASTA 1.3.7   € 22

SPAGHETTI AL POMODORO BASILICO E OLIO D’OLIVA
SPAGHETTI WITH TOMATO BASIL AND OLIVE OIL  1.7   € 20

TONNARELLO CACIO E PEPE  PECORINO CHEESE AND BLACK PEPER TONNARELLO PASTA  1.3.7    € 20

ZUPPA DEL GIORNO DAILY SOUP 1.9   € 18

POLPO AL GUAZZETTO OLIVE E CAPPERI DI PANTELLERIA
OCTOPUS IN TOMATO SAUCE WITH OLIVES AND PANTELLERIA CAPERS  14    € 28

COTOLETTA DI VITELLO PATATE NOVELLE MISTICANZA E MAYO AL LIME
VEAL CUTLET WITH EARLY POTATOES MIXED GREENS AND LIME MAYO  1.3.10   € 30

CAESAR SALAD
LATTUGA SALSA CAESAR GREMOLADA POLLO PARMIGIANO E CROSTINI

LETTUCE CAESAR SAUCE GREMOLATA CHICKEN PARMESAN AND CROUTONS  1.3.4.7   € 20

CONTORNO DI VERDURE SIDE VEGETABLES 9   € 12

INSALATA VERDE MISTA MIXED GREEN SALAD   € 15

SU RICHIESTA DISPONIBILITÀ DI PANE SENZA GLUTINE 
GLUTEN-FREE BREAD AVAILABLE ON REQUEST
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TARTE AU CITRON
LEMON TARTE  1.3.7   € 15

CREMOSO AL CIOCCOLATO FONDENTE
CARAMELLO SALATO E NOCCIOLE

DARK CHOCOLATE CREAMY CAKE WITH
SALTED CARAMEL AND HAZELNUTS  1.3.6.7.8   € 15

TIRAMISU DELLA TRADIZIONE
TRADITIONAL TIRAMISU  1.3.6   € 15

TAGLIATA DI FRUTTA
FRESH FRUITS   € 15

F O O D S T U F F S A L L E R G E N S 
1 GLUTINE GLUTEN 2 CROSTACEI CRUSTACEANS*  3 UOVA EGGS 4 PESCE FISH*  5 ARACHIDI PEANUTS* 6 SOIA SOY*

7 LATTE MILK* 8 FRUTTA A GUSCIO TREE NUTS* 9 SEDANO CELERY* 10 SENAPE MUSTARD* 11 SEMI DI SESAMO SESAME SEEDS*
12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES 13 LUPINO LUPIN* 14 MOLLUSCHI MOLLUSCS*

* E TUTTI I LORO DERIVATI AND ALL THEIR DERIVATIVES


